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VİŞNELİ EKMEK TATLISI

1 adet büyük ekmek
2 çorba kaşığı tereyağı
2 su bardağı ayıklanmış vişne
2 su bardağı şeker
3 su bardağı su

Ekmek ince dilimlenir. Üzerine yumuşak tereyağı sürülür. Dilimler fırın tepsisine sıralanır. Önceden ısıtılmış 190
derece fırında altın rengi pişirilir. Bu arada su, vişne ve şeker bir taşım kaynatılır. Soğumuş ekmek dilimlerinin
üzerine taneleri paylaştırarak vişneli su gezdirilir.
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