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VISNELI EKMEK TATLISI

5 kisilik malzemeler

500 gr. toz seker (2 su bard.)
200 ml. su (4/5 su bardag)

500 gr. vigne (saplari kopartiimis)
1 adet firn ekmegi

100 gr. tereyagdi

Yapiligi

Sekeri su ile tencereye koyup, karistirarak kaynatip eritin. igine vigneleri atin, taneler suyunu gekip sisinceye
kadar pisirin.

Ekmekleri keskin bir bigak ile ay bigciminde kesin. Bir tepside tereyagini eritin. Yag kizinca ekmekleri tepsiye
yerlestirip, her iki yanim altin sansi renk alincaya kadar kizartin. Kizaran ekmekleri yagdan, stizdurerek alip,
¢ukur bir tabaga dizin.

Sahandaki ekmeklerin Uzerine kepge ile visne surubu gezdirin. Sahanin kapagim kapatip 10 dk. kisik ateste
kaynatin. Ekmekler suyunu ¢ekince atesten alip ilik olarak servis yapin.
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