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VISNELI EKMEK TATLISI

Ayse Tuter

10 dilim tost ekmegi (bayatlamig)
2 kaglk tereyag

1 komposto kasesi vigne

1 su bardagi seker

1 su bardagi vigne suyu
Suslemek igin findik fistik

Ekmeklerin kenarlarim bigakla kesin ve Uzerine yag surin. Firinda kizartin ve bir tepsiye dizin. Vigneleri; 1 su
bardagi su ve sekerle ateste, 1 tasim kaynatin. Ekmeklerin Uizerine gezdirin. Tepsiyi atese koyun ve kisik ateste
cevire gevire 10 dakika pigirin. Atesten alin ve sogumaya birakin. Fistik ve kaymakla stsledikten sonra, servis

yapin.
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