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VISNELI EKMEK

10 dilim tost ekmegi

5 ¢orba kagsiJi tereyadi veya margarin (75 g)
750 g vigne

4 bardak toz seker (680 g)

Carte d'Or Vanilyal Dondurma (1 kasik)

Tost ekmeklerinin kenarlarini ince olarak kesin ve firin tepsisine dizip hafifce kizartin. Ekmekler sicakken her iki
yUzlne de yag sUrUp tekrar tepsiye dizin. Vignelerin ¢ekirdeklerini ¢ikartip toz seker ve 1 bardak su ile
tencereye koyun. 5 dakika kaynatip atesten alin. Vigneleri sicakken ekmeklerin Ustiine yedirin. Firini 1702C[?lde
isitin. Ekmekler suyu iyice ¢ekene kadar pigirin. Spatula yardimiyla servis tabagdina alip, sogumaya birakin.
Carte d'Or Vanilyal Dondurma ile servis yapin.
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