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VISNELI DUGME KURABIYE

100 gr margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

50 gr visne receli

3,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
50 gr dévulmis findik

Oda 1sisindaki magarini genigge bir kaba koyun.

Uzerine yumurta, pudra sekeri, vanilya, un ve kabartma tozunu ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir
hamur elde edene kadar yogurun ve 10 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamuru merdane yardimiyla 3-5 mm kalinliginda ag¢in ve yuvarlak tirtikli kurabiye kalibiyla kesin.
Kestiginiz hamurlari kurabiyeyi olusturacak alt kisimlarin diiz Gst kisimlarin delikli olmasi igin yarisini diiz birakin
ve diz olanlara esit sayidaki bir kismina delik agin.

Firin tepsisine yagh kagit serin ve hazirladiginiz kurabiyeleri Gzerine dizin.

Onceden 170 C[2lye isitilmis firinda 15 dakika pisirin.

Pistikten sonra ortasi delik olmayan kurabiyelerin Gzerine visne regeli strlp ortasi delik olan kurabiyeleri Gizerine
kapatin.

Bolca ddévulmis findik serperek servis edin.
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