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VISNELI DONDURMA (PISIRMEDEN)

2 su bardagdindan iki parmak az st
1.5 su bardagi krema

1.5 su bardagi seker

250 gram vishe

Siit, krema ve sekeri derin ¢cirpma kabina aliniz. lyice karisana kadar ¢irpiniz.

250 gram visnenin ¢ekirdeklerini ¢ikartip mikserde ¢ekerek plre haline getiriniz.

Visne pulresini dondurmaya koyup, karistiriniz.

Derin bir kek kalibina veya buzdolabi kabina koyarak buzluga yerlestiriniz.

Karisim sertlesmeye baglayana kadar dondurunuz.

Katilagsmaya baslayan dondurmayi buzluktan aliniz.

Sogutulmus bir karistirma kabina koyunuz.

Buz kristalcikleri kirlana dek 5 dakika kadar ¢irpiniz.

Tekrar buzdolabi kabina koyup, sertlesene kadar sogutunuz.

Dondurmayi servis yapmadan 20-30 dakika kadar 6nce buzluktan ¢ikarip buzdolabinin alt kismina yerlegtiriniz.

Not: Kirazli dondurmayi da ayni ydntemle hazirlayabilirsiniz.
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