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VISNELI DONDURMA

250 gr SuperFresh visne (¢dzulmas, sizilmUs, kiguk dogranmig)
1 kg sit

25 gr toz salep

1 adet kabuk tarcin (5 cm&apos;lik)

5 adet karanfil

150 gr toz seker

Kabuk tarcin ve karanfilleri kiigUk bir tile sarip sikica badlayin Salebi karistirarak 100 ml stitd ekleyip eritin.
Kalan stite, toz seker ve targinli karanfili katin. Karistirarak orta ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi
kisin, karigtirmaya devam ederek salepli sUtl ve vigneleri katin ve 5 dak. daha pisirin. Atesten alin, targinli tili
¢ikarin, baska bir kaba bosaltin ve ara sira karigtirarak sogutun. Visneli dondurma karigimini derin dondurucuya
girebilecek bir kaba bogaltin. Derin dondurucuda 45-50 dak. bekletip ¢ikarin. Kabin kenarlarindaki donmus
kisimlari alarak iyice karistirin ve hemen derin dondurucuya koyun. Bu islemi her 30 dak. en az 3 kez veya arzu
ettiginiz kivama gelinceye kadar tekrarlayin. Arzu ederseniz nane yapraklari ile stsleyerek servis edin.

A2

: : j J“i '

L ke
W =
- =

© lezzetler.com tarif no:55892 » adi:Vigneli Dondurma « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:16.04.2024 - 15:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visneli-dondurma-vt43010
https://img.lezzetler.com/yuklenen/visneli-dondurma-55892.jpg
http://www.tcpdf.org

