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VISNELI DONDURMA

300 gr visne

275 gr tozseker

450 gr su

50 gr sit

1 damla kirmizi serbetci boyasi (istenirse)

Bir tencereye saplari ayiklanmis ve ¢ekirdekleri ¢ikarilmis vigneler ve toz seker koyularak avugla minciklamak
suretiyle vignelerin suyu iyice cikarilir.

Sonra sulari ¢ikariimis olan bu visnelere 450 gram da su katilarak vigne suyu kaynamadan kigUk ateste
karstirmak suretiyle sekerin iyice erimesi saglanir.

Bu visne surubu, ince delikli bir stizgecten gegirildikten sonra 50 gram soguk sit ya da ¢ig krema ile 1 damla
kadar da kirmizi sekerci boyasi katilir ve iyice karistirmak suretiyle de bunlar birbirleriyle halledilir.

Daha sonra bu vigne surubu buzluga kaldirilarak saat basi karistirilir. En az 4 saat sonra servis edilir.
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