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VISNELI DONDURMA (KREM SANTIDEN)

Necip Usta

400 gr. toz seker
750 gr. su

250 gr. vigne suyu
150 gr. krem santi

Butin malzemeyi hep birlikte iyice karistirip, sekeri erittikten sonra sizdiriin. Daha sonra buzdolabinin
buzluguna kaldirip sik sik karistirarak buzlugu kaldiriniz ve bu islemi donana kadar yapiniz.

Not: MUmkUiinse 2 yaprak jelatini bir saat soguk suda islayip sonra sudan ¢ikararak eritip dondurma harcina
karistiriniz.
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