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VISNELI DAMLA CIKOLATALI YAS PASTA

Kekini 1slamak i¢gin; 8-10 gorba kasidi visne suyu
3/4 su bardagi sut

1 paket kremsanti

yarim su bardagi antep fistigi

1 su barda@i damla cikolata

1 su barda@i ¢ekirdeksiz visne
1 su bardagi vigne suyu

1 su bardag st

1 adet vanilyal pasta kremasi
1 adet hazir kakaolu pastaban
1 yemek kasigi margarin

Her iki pastayi 4-5 er kagsik visne suyu ile i1slatin.

Pasta kremasini 1 su bardagi sit, margarin ve 1 su bardagi visne suyu ile ¢irpalim.

Birinci pastayi servis tabagdina alalim ve 2-3 kasik krema ile kaplayalim. Kremanin Uzerine vigsne tanelerini dizin,
yarim su bardag ¢ikolata damlalarini vigsne tanelerinin tzerine serpin.

Ikinci pastayi Uzerine kapatin. Kalan tim kremay! Gzerine bosaltin ve pastanin Gzerinden yanlara dogru kremayi
slrmeye baglayin en son yanlarini diizeltin.

Son olarakta kremganti, file antep fistigi ve kalan damla ¢ikolatalariyla dilediginiz gibi stsleyebilirsiniz.
Buzdolabinda 2-3 saat beklettikten sonra servis yapabilirsiniz.
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