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VISNELI CIKOLATALI PASTA

Kek Iicin Malzemeler;

150 g tereyagi

1,5 bardak toz seker

1,5 bardak un

3 adet Keskinoglu yumurta
2 yemek kagsidi kakao

% su bardagi su

2 cay kasigi kabartma tozu
1 su bardag st

Gikolatall Krema Malzemeleri;
500 g st

5 adet Keskinoglu yumurta
sarisi

Y2 su bardag toz seker

% su bardagi un

1 paket vanilya

80 g tereyadi

2 paket bitter ¢ikolata

Kekin Hazirlanigi; Bir tencerenin igerisine dnce suyu, daha sonra siti ilave edip, kaynatin. Kaynayan karigima
kakaoyu dokiln ve eritin. Tereya@i ve toz sekeri ayri bir yerde mikserle kabarana kadar ¢irpin. Girpmaya devam
ederken yumurtalari tek tek ekleyin. Unu ve kabartma tozunu da malzemenin igerisine ilave edip iyice
karistirdiktan sonra kakaolu karisima ekleyin. Hazirlamig oldugunuz malzemeyi yuvarlak kek kalibina dokin ve
180°C firnda 25-30 dakika pisirin.

Gikolatali Kremanin Hazirlanigi; Siit ve vanilyay ocaga koyun, sutiin kaynamasini beklerken igerisine yumurta
sarisini ve toz sekeri ilave edin. Karigimi mikser ile yogun krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Karigsima unu da
ilave edip ocaktan alin. Son olarak ¢ikolata ve tereyagini ekleyip sogumaya birakin. Hazirladiginiz
pandispanyalari ikiye boélin ve arasina kremayi koyup servis edin.
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