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VISNELI CIKOLATALI KEK

100 Gr Sana Hamurigi

1 Paket kabartma tozu

4 Adet yumurta

0,5 Su Bardagi damla cikolata

1 Su Bardagi visne kompostosu tanesi
1 Su Bardag st

2 Su Bardagi tozseker

Uzerine: Vigsne marmeladi

3 Su Bardagi un

Yumurtalar bir kabin igine ¢irpin. Tozsekeri ekleyip mikserle 4-5 dakika ¢irpin. Képuk képik oldugunda sana
hamurigi margarini ekleyip tekrar mikserleyip ayni islemi sit ekleyip tekrarlayin. Un ve kabartma tozunu ilave
edip karistirin. Vigne kompostosunu ve damla gikolatayi ekleyip karigtirmaya devam edin. Karigimi orta
blyUklikte yaglanmig kek kalibina yayin. Onceden isitilmis 180 derece firinda,kek igini gekene kadar pisirin.
Keki firindan ¢ikarip servis tabagina ters gevirin. Uzerine vishe marmelati surln dilimleyerek servis yapin.
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