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VISNELI CIKOLATA TOPLARI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Su Bardag vigne

0,5 Paket beyaz cikolata

1 Su Barda@ Findik (ince ¢ekilmig)
2 Paket sl gikolata

1 Paket vanilya

1 Su Bardag st

1 GCay Bardagi pudra sekeri

2 Yemek KagiJi kakao

2,5 Paket kakaolu biskivi

Biskuviler ve findiklar un haline getirilir. Eritilmis margarin, vanilya, sit, pudra sekeri ve kakao da eklenerek
yogurulur. Hamur kivamina geldiginde yuvarlak sekil verilir ve buzdolabinda 15 dakika dinlendirilir. Bu arada
sutli gikolatalar benmari usull eritilir ve biskuvi toplari gikolataya bulanir. Buzdolabinda tekrar 30 dakika
dinlendirilir. Beyaz ¢ikolata benmari usulu eritilir. Uzerleri bir adet vigne ve biraz beyaz ¢ikolatayla stislenerek
servis yapllir.
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