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VISNELI CIKOLATA

Kullanilacak malzeme:
200 gram s0tll gikolata,
20 gram tereyad,

10 visne sekerlemesi.

Yapimi:

Visneleri ortadan ikiye bdlmeli ¢ikolatayi rendelemeli. Sonra bunu benmari usullyle eritmeli. Erimis ¢ikolatayi,
Ustl tereyagina bulanmis yogurma mermerine bosaltmali ve birer santimden ince bir tabaka halini alacak
sekilde yaymali. Gikolata, ihyip hafifce donunca bir fincanla bunu yuvarlak parcalara bélmeli. Yuvarlaklar
arasinda kalacak ¢ikolatayi tekrar eritip tekrar mermere dékmeii ve béylece yuvarlak yirmi ¢ikolata pargasi elde
etmeli. Hor yuvarlagin tam ortasina yarimsar visne sekerlemesini oturtmali ve gikolatanin iyice sogumasini
beklemeli. Ortasi vigneli gikolata parcalari iyice donunca bir spatulayla bunlari mermerden ayirip servis tabagina
almali ve bdylece istenildigi vakit servis yapmali.

Cikolata, servis vaktine kadar buz dolabinda tutuimazsa sicadin etkisiyle sekli ve guizelligi bozulabilir.
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