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VISNELI CHEESECAKE

2 paket burgak biskivi
4 corba kasig margarin
4 yumurta

1 su bardagi seker

1 paket labne peyniri

1 su bardagi stizme yogurt
2 paket vanilya

2 kasik un

j6lesiicin:

1 corba kasig seker

2 corba kagsiJi nisasta

1 su bardagi vigne suyu
1 paket tart j6lesi

Bisklvileri robotta ¢ekin. Tereyagdini eritip bisklviye karistirarak biraz yogurun. Yaglanmis kelepceli kek kalibina
yerlestirin. Dolapta en az bir saat dinlendirin.4 yumurtayi, 1 su bardagi seker ile ¢irpin. Daha sonra
labneyi,stizme yogdurdu, 1 kasik unu, vanilyayi ilave edip iyice ¢irpin. Biskuvili karigimin Gzerine dékin. 150
derecede pisirin.Jélesi igin; bir tencereye visne suyunu, sekeri ve nisastayi ekleyerek kivamlasana kadar pisirin.
Kek soguduktan sonra tzerine dokin. Son olarak tart jélesini Gzerindeki tarife gére pisirin ve kekin Uzerine
dokin
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