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VISNELI CHEESECAKE

Gulsen Danisman

yarim kilo kese yogurdu
1 paket vanilyali puding
1 paket labne peyniri

1 su bardag st

yarim su bardag sivi yag
3 yumurta

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

altinin hamuru igin:
yarim su bardag seker
2 su bardagi un

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

Altinin hamurunun malzemelerinin hepsi karistiriliryumusak hamur yapilir kelepgeli kaliba yerlestirilir ,kenarlari
biraz yukari tasirllir. Gatalla delikler acilir.diger malzemelerin hepsi birlikte mikserle karistirilir ve hamurun Ustiine
doékalar. 180 derecede50 dakika pigirilir.pigince firin kapatilir ancak kapagi hafif aralik firinda bekletilir. Diger
taraftan bir bardak vigne 3 kasik nisasta ve bir bardak sekerle pigirilir firrndan cikan kekin tstline dokulir
sogutulur.
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