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VISNELI CHEESECAKE

Funda Irmak Yilmaz

1,5 paket burgak biskivi
75 gram tereyagd

Orta kat igin;

2 paket PINAR labne peyniri
1 paket vanilya

3 yumurta

1 su bardagi seker
Sosu i¢in;

dondurulmus vigne

1 su bardagi vigne suyu
1 yemek kasidi nisasta

1 cay bardad seker

Biskuviler un haline gelene kadar robotta ¢ekin. Erimis yag ile karistirildiktan sonra kelepceli kaliba yayilip
sikigtirin.

PINAR Labne peyniri, yumurta, seker ve vanilya bes dakika ¢irpip bisk(vilerin Gzerine dékin.

170 derecelik firnda Gzeri kizarincaya kadar pisirin.

Visneler kekin Uzerine koyun. Visne suyu, nisasta ve sekeri kaynatip Gzerine dékdikten sonra 1 gece
buzdolabinda dinlendirip servis edin.
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