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VISNELI CHEESECAHE

2 paket burgak biskivi
100 gr tereyagi

120 gr toz seker

2 adet limon suyu
400 gr labne peynir

1 kutu krema

Bisklvileri robota koyun ve toz haline getirin. Eritilmis tereyagini da ekleyin ve iyice karistirin. Kelepgeli kalibin
dibini yagh kagitla kaplayin. Biskivileri kalibin tabanina yayin ve Uzerine iyice bastirarak yerlegtirin.
Buzdolabinda 1 saat kadar bekletin. Labneyi, kremayi, sekeri, limon suyunu bir kaba alarak ¢irpin. lyice
kariginca buzdolabindan kalibi gikarin ve tizerine bu karigimi dokiin. Sertlegsmesi igin buzdolabinda tekrar
bekletin. Uzerine hazir olarak satilan vigsne sosunu siriin ve 1 giin dolapda bekletin. Ne kadar beklerse o kadar
leziz olur. Ertesi giin kelepgeli kaptan ¢ikarin ve dilimleyin. Bunu ahududulu ve ¢ilekli de yapabilirsiniz cok ama
¢ok leziz oluyor. Dilerseniz dondurulmus visneylede susleyebilirsiniz.
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