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VISNELI BROWNI

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

3 yemek kasi§i tereyagi

1 cay bardagi siviyag

1 su bardag st

1.5 paket kabartma tozu
1 paket vanilin

1 cay bardagdi findik kingi
GOz karari damla cikolata
GOz karari dondurulmus visne
Aldigi kadar un

Uzeri Igin:

1 cay bardagi sit

3 tath kasig1 kakao

1 tath kasidi nescafe

1 tath kasidi toz seker

1 miktar ¢ikolata

Yumurta ve tozsekerini ¢irpin. Tereyagdini eritin. Bir cay bardagi sivi yadi ve bir su bardadi sttt de ekledikten
sonra unu yavas yavas ekleyerek kek kivamina getirin. Unu eklerken kabartma tozunu ve vanilyayi da ilave
edin. Hepsini karistirdiktan sonra ¢ekirdekleri ayiklanmig visneleri, damla ¢ikolatalar ve findik kiriklarini da
ekleyip hafifce yagdlayip unladiguniz tepsiye dékerek dnceden isitiimis firinda ilk 20 dakika 180 derecede
sonrasinda 150 derecede yaklasik 45-50 dakika pisirin. Firindan cikartip ilk sicaklidi gegince 1 ¢ay bardagi
s(tln icine kakaoyu, nescafeyi, tozsekeri ve gikolatalari ekleyip eriterek elde ettiginiz sttli karigimi brownimizin
Uzerine dbkelim. Bu arada vignelerin ¢ekirdeklerini gikartirken tabada stizilen vigne suyunu da site ekleyin.
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