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VISNELI BADEMLI TART

Hamuru icin:

250 gr.un

100 gr. pudra sekeri

1 paket vanilya

125 gr. sana yagi

1 yumurta beyazi

250 gr. komposto vigne
Krema igin:

50 gr. krem santi

50 gr. yaprak badem

1 yemek kasidi nisasta
1 yumurta sarisi

Unu, yumurta beyazini, yagi, sekeri ve vanilyayi birlikte yogurun.

Elde edilen hamuru, 26 cm'lik yaglanmis kaliba yerlestirin.

160 derecelik firinda 25 dakika pisirin.

Tart pistikten sonra igine 250 gr. visneyi yerlestirin.

Daha sonra ayri bir kapta krem santiyi, yaprak bademi, nisastay! ve yumurta sarisini karigtirin.
Karisimi vignelerin tGzerine dékin ve 160 derece firinda 20 dakika daha pisirin.
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