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VISNELI AYVA TATLISI

3 adet orta blyuklUkte ayva

1 su bardagi ¢ekirdeksiz dondurulmus visne
1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

2 yemek kasi§i patates nisastasi

2 adet karanfil

Ayvalari soyup ikiye boliin. Gekirdek yataklarini temizleyin. Tencereye yerlestirin. Uzerlerine yarim su bardag
toz seker gezdirin. Karanfilleri ilave edin. 1 su bardagi sicak su ilave edip yumusayincaya kadar 5 dakika pisirin.
Ayvalari icinden alip servis tabagina yerlestirin. Kalan suya visneleri atin. Vanilya ve patates nisastasini karigtirip
koyulasincaya kadar pisirin. Ayvalarin ortalarina doldurun. Soguyunca servis yapin.
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