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VISNELI AYVA TATLISI

3 adet ayva

12 yemek kasig seker
2 bardak su

1 bardak vigne suyu

1 kabuk targin

4 adet karanfil

Uzeri igin:

Kaymak

Ayvalar yikayip kabuklarini soyuyoruz. Ortadan kesip igini oyuyoruz. Tencereye ayvalari koyuyoruz. Her
ayvanin Ustline 2 kagik seker koyuyoruz. Suyu, visne suyunu, kabuk targini, karanfil ve ayva gekirdeklerini
koyuyoruz. Uzerlerindeki seker eriyince iki tarafinin da kirmizi renk almasi igin ayvalar ters ¢eviriyoruz. Ayva
yumusayip suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz.
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