—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNE SURUBU

1 Kg. vishe
5 Su bardagi seker
2 Corba kasigi limon suyu

Visnelerin sap ve ¢lriklerini ayiklayiniz ve bol su ile yikayarak stzduriniz.

Slzulmas vigneleri bir tencere iginde elle hamur yogurur gibi eziniz.

Visne suyunu posa kalana kadar stizdiriniz.

Bes su bardagi seker ilave ederek ates Uzerinde 4-5 dakika kaynatiniz.

Kaynayan suruba 2 kasik limon suyu ilave ediniz ve bir tagim kaynattiktan sonra atesten aliniz.
Soguduktan sonra agzi kapali sigselerde muhafaza ediniz.

Icilmesi arzu edildigi zaman 3/4 nisbetinde soguk su ilave ederek servis yapiniz.
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