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VISNE SURUBU

1500 gram vigne
1500 gram toz sekeri
2 ¢orba kagi@! limon suyu

Saplari ayiklanmis 1500 gram visne yikadiktan sonra bir tencereye konulur, vigneler iyice ezilerek suyu ¢ikartilir.
Sonra posa ve g¢ekirdekli bu visne suyu ince delikli bir kevgirden gegcirerek bir tencereye stizilir. bu suya 1500
gram seker ilave edilir. sekerli vigsne suyu gayet kuvvetli ateste tam 5 dakika kaynatilir. suruba 2 gorba kasigi
limon suyu ilave edilir ve bir tagim daha kaynatilir. Sonra surubun Ustiinde biriken kdptkleri bir delikli kepge ile
alip atildiktan sonra bu bagka bir tencereye sizllir ve iyice soguduktan sonra surup siselere konulur.
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