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VISNE SURUBU

1,5 kg vigne
1,5 kg tozseker

Visnenin ezik ve ¢lrikleri ayiklanir. Kalan vigneler saplariyla birlikte birkag¢ su yikanir. Yikanmig vignelerin
saplari ve gekirdekleri ¢ikarilir. Temiz ve ¢ekirdeksiz vigneler porselen veya cam bir kabin igine bir sira vigne, bir
sira tozseker olmak Uzere konur ve kabin kapagi kapatilip 24 saat bekletilir. 24 saat sonra vigneler suyunu
birakir ve seker tamamen erir. Vigneler kevgirle ¢ikarilir, kabin iginde kalan surup, ince delikli siizgegten
gecirilerek suzullr, siselere bogaltilir. icilecedi veya ikram edilecedi zaman bir bardaga 2 parmak surup konup
Uzeri suyla doldurulur. Visne surubu eksice olur. Daha eksi olmasi isteniyorsa suruba ya bir limonun suyu veya
15 gr limontuzu katilir. Kalan visnelerin suyu sikilip suruba eklenebilir ve posasi atilabilir veya bundan recel
yapilabilir.

ML® Mandalina Surubu (gorsel)
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