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VISNE SULU ELMA TATLISI

6 adet sert yesil elma

2 su bardag visne suyu
1,5 su bardagi seker
Uzeri Igin;

1 paket krem santi

1 gay barsag siit,

Kiraz gekeri Igi Igin;

Iri cekilmis ceviz

Kuru Gzim,

Kaymak

Elmalarin kabuklarini soyup iglerini oyalim, bir tencereye dizdigimiz elmalarin Gzerine visne suyunu ve sekeri
ekleyerek kisik ateste hafif yumusayincaya kadar pisirelim. Atesin altini agarak serbetin buharlasip koyu bir
kivam almasini ve elmalara hem parlaklik hem renk vermesini saglamaliyiz. Bu asamada surekli serbeti kliglk
bir kepceyle elmalarin tzerlerine gezdirelim. 15 dakika kadar pisirip serbeti bal kivamina getirince atesten alip
serbetten son bir defa daha Uzerlerine gezdirip sogumaya birakalim. Tencerede kalan serbeti bir kaba alarak
sonradan Uzerlerini sUslemek Uzere bekletelim. Sojuyan elmalarimizin igine ceviz ve kuru tzimleri doldurup st
ile cirptigimiz krem santiyi ekleyerek, visne veya kiraz sekeri ile sisleyip kenarlarina ayirdigimiz serbet ile
sekiller vererek servis yapalim.
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