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VISNE SOSU YATAGINDA BROWNI

Melike Yiimaz

1 su bardag@i ¢ekilmis findik
3 adet yumurta

2 su bardagi sut

1 su bardagi sivi yag

3,5 su bardagi un

2 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

80 gr bitter cikolata

1,5 su bardag toz seker

1 paket kakao

Uzerine sosu icin:

4 su bardag visne suyu

2 yemek kasigi bugday nisastasi

Once siit, yag, seker, kakao, 1 adet vanilyay karistiryoruz. Olusan hargtan 1 su bardag kenara aliyoruz. Kalan
harcimiza diger malzemeleri ekliyoruz. Kekimizi yapip 180 C'de 35 dk pisiriyoruz. Kekimiz pigince her yerini
bicakla hizla deliyoruz. Hizlica harcimizi dékiyoruz ve harci cekmesi igin kenara birakiyoruz. Diger yanda visne
suyumuz ile nisastayi karigtirip sosu yapalim. Dha sonra servis tabagimiza énce kekimizi sonra sosumuzu
doékelim. Arzuya gore dondurma ile servis yapalim.
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