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VISNE SOSLU YOGURT TATLISI

2 paket kepekli biskivi
100 gram erimig tereyag!
Uzeri igin:

250 gram slizme yogurt
1 corba kasigi toz j6le veya 3 adet yaprak j6le
2 paket vanilya

1 su bardag seker

1 limon suyu

500 gram vighe

1 su bardag seker

2 corba kagsiJi nisasta

Oncelikle biskUvileri kirip tereyagiyla ezin ve kalibin icine yerlestirin. Ardindan da yogurt ve sekeri lyice ¢irpin.
Uzerine suda bekletiimis yaprak joleyi ekleyip limon suyu sikin ve karistirip biskUvili karigimin tizerine dokun,
buzdolabinda 4 saat kadar bekletin. Uzeri igin vigneleri tencerenin i¢inde kaynatip sekeri ekleyip eritin. Daha
sonra sos kivamina gelmesi i¢in nisastayi suyla a¢ip tizerine dékin 2 dakika kaynatip ocaktan alin. Tatlinin
Ustline gezdirip dilimleyerek ikram edin.
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