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VISNE SOSLU PEYNIR TATLISI

Ayse Tuter

125gr. Tuzsuz beyaz peynir
1/2 bardak nigasta

1 su bardag seker

125 gr. Margarin

1 yumurta sarisi

1 tath kasigi kabartma tozu
1 limon kabugdu rendesi

2 bardak un

1 su bardagi ¢cekirdekleri ¢cikariimig vigne
Serbeti igin:

2 bardak seker

1 bardak su

1 Bardak vigne suyu

1/2 limon suyu

Serbeti igin, seker, visne suyu, limon suyu, suyu ateste 10 dakika kaynatin (sicak olarak kullanin).

Bir kaba peynir, nisasta, un, seker, eritilmis margarin, yumurta sarisi, kabartma tozu, limon kabugdu rendesi ve
vigneleri koyun. Kaptaki malzemeleri bir hamur haline gelene kadar karistirin. Ceviz bikliginde pargalar
kopartip, yuvarlayin. 2 parmak arayla, 6nceden yagladiginiz tepsiye dizin ve 170 derecede isitilmig firinda 20
dakika pisirin. Uzerine sicak surup dokun ve tepsiyi tekrar firina koyduktan sonra, 5 dakika daha pisirin.
Soguyunca Uzerini sUsleyerek servis yapin.
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