B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

VISNE SOSLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2,5 su bardagi un

1 su bardagi tane visne
Sos igin:

1 su bardag vigne

1 cay bardad seker

1 ¢corba kasigi nisasta
1 cay bardagi su

Yumurta, yumusak tereyagi ve seker mikserle 5 dakika cirpilir. Uzerine un, kabartma tozu, vanilya eklenir,
kanstinilir. En son vigneler katilir, fazla zedelemeden kasikla karistirilir. Yaglanmis kek kalibina dékulir. 180
derece firinda 45-50 dakika pigirilir. lliyinca servis tabagina ters gevrilir. Bu arada sos igin vigneler robottan
gecirilir, bir tencereye aktarilir. Uzerine seker, su ve nisasta eklenir, karistirarak bir tagim pisirilir. Sicakken ik
kekin Uzerine gezdirilir.

ML® Cikolatal Visneli Kek icin tiklayin
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