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VISNE SOSLU KAKAOLU PUDING

Kakaolu puding igin;

2 tepeleme yemek kasigi kakao
3 yemek kasigi 1lik su

1 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

1 tepeleme yemek kasigi misir nisastasi
2 tepeleme yemek kasigi un

1 litre st

50 gr bitkisel margarin

Uzeri icin;

1 su barda@ dondurulmus visne
3 yemek kasigi pudra sekeri

1 Kakaoyu orta boy celik bir tencereye koyup Uzerine ilik suyu ekleyerek tel ¢irpici yardimiyla iyice ezin.

2 Yumurta ve toz sekeri ilave edip tel ¢irpici yardimiyla ¢irpin. Vanilya, nisasta ve unu da katip sutl azar azar
tencereye aktarirken tel ¢irpiciyla ¢cirpmaya devam edin.

3 Pudingi kisik ateste, tel ¢irpici yardimiyla sdrekli karistirarak koyulasip kaynayincaya kadar pisirin.

4 Kaynamaya baglayinca margarini ekleyip 2 dakika daha pisirdikten sonra ocaktan alin. Heniiz sicak
haldeyken mikserin ylksek devriyle 5-6 dakika kadar ¢irpin.

5 Diger taraftan, 20-22 santim ¢apindaki derin bir kasenin icini suyla ¢alkalayin. Ya da kasenin icini temiz bir
naylonla kaplayin.

6 Kakaolu pudingi kaseye aktarip sogumasini bekleyin ve buzdolabinda en az 4-5 saat bekletin. Pudingi kalibi
sallayarak servis tabagina ters gevirin.

7 Uzeri igin; visne ve pudra sekerini mutfak robotunda ¢ekip plre haline getirin. Pudingi bu visneli sosla
sUsledikten sonra dilimleyerek servise sunun.
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