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VISNE SOSLU KAKAOLU KURABIYE

110 gr margarin

Yarim su barda@ seker
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

yarim su bardagi nisasta
2 corba kasiJi kakao
Aldigr kadar un

Uzeri igin:

15-20 adet visne

Yarim su bardagi visne suyu

Margarin ve seker iyice kanistirilir. Yumurta eklenir yedirilir. Kakao nigasta eklenir tekrar karigtirilir. Un vanilya ve
kabartma tozu ilavesi ile ele yapismayan ama yumusak hamur yapilir biraz dinlendirilir. Ceviz iriliginde yuvarlanir
tepsiye dizilir. Ortalari parmaginizla bastirilir gukurlagtirilir ve gekirdedi cikarilmig vigneler ortalarina yerlestirilir.
Onceden i1sinmis 180 derecelik firinda pisirilir. Pisen kurabiyelerin Gizerine tek tek 1 tatl kasi§i kadar visne suyu
gezdirilir ve servis yapllir.
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