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VISNE SOSLU CHEESECAKE

Merve Nur Demir

2 paket yulafl biskivi

150 gram margarin veya tereyagi
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 paket vanilya

1 kutu labne peyniri

250 gram vishe

1 ¢corba kasigi nisasta

Sosu igin:

5 kasik toz seker (Visnenin eksiligine gore)

Krema hazirlanigi: Seker, yumurta ve yogurt bir kapta ¢irpilir. Beyaz képUk halini aldigi zaman icine vanilya ve
labne peyniri eklenir tekrar ¢irpilir.

Hamurun hazirlanigi: Biskiviler mutfak robotunda hafif diri kalacak sekilde 6gattlir. Tereyad eritilir ve farkl bir
kaba alinmig biskuvilerin tGzerine dokillr. Yag ve bisklviler harmanlanir. Kelepgeli kaliba yagl kagit yerlegtirilir.
Biskuviden hazirladigimiz taban kaba doékdiltr ve diiz olacak sekilde bastirilir. Krema Gzerine dékulir ve 180
derecelik firnda pismeye birakilir.

Sosun hazirlanigl: Vigneler 5 kagik seker ve 1 kasik nisastayla kisik ateste kaynatilir. Sonra sogumaya birakilir.
Pisen cheesecake tabani firindan cikarilir. Uzerine visne sosu dékultr.
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