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VISNE RECELI

Visne:1 kg
Seker:1.150 gr
Limon:1 adet

Visnelerimizin cekirdeklerini cikartalim.

Visnelerimizi bir kaba koyup 150gr sekeri ekleyip yarim saat sulanmasi bekleyelim.

Visnelerimiz sulandiktan sonra tenceremize koyup sekeri ilave edip agdzi acik sekilde kaynatalim bir, birbuguk
saat kadar ve sik,sik kbpuginu alalim recelimizin rengi bozulmasin.

kaynayip soguduktan sonra kavonozumuzun kuru olmasina dikkat edelim.

Kavonozumuzun kapagini kanynar suda bir ka¢ dakika kaynatip kurulayip hemen kapatalim ve ters cevirip
glnes gérmeyen bir yerde en az on bes gun dinlendirelim.
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