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VISNE RECELI

1 kg visne
1,5 kg toz seker
Yarim limonun suyu

Vigneleri bol suda yikayin. Saplarini ayiklayip gekirdeklerini cikartin. Vigneleri genisge bir tencereye alin. Uzerine
toz sekeri serpin. Bu sekilde 1 gece bekletin. Suyunu salan vigneleri agir ateste kaynatin.Kaynama sirasinda
recelin Gzerinde olusan kdpUkleri ara sira tahta bir kasikla alin. Regeli ocaktan almadan dnce limon suyunu
ekleyin. Birkac dakika daha kaynatin. Porselen bir tabaga receli damlatarak kivamina gelip gelmedigini kontrol
edin. Recelin uzayan kivamda olmasi gerekir.Kavanoza doldurup, serin bir yerdemuhafaza edin.
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