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VISNE RECELI

1,280 gr. visne
2 kg. tozseker
1 limon

1.280 gr. vigne i¢in 2 kilo seker aliniz. Vigsnenin ¢ekirdeklerini sap tarafindan igne sokarak bozmadan ¢ikariniz.
Sekeri kestirip tencereyi ocaktan indirdikten sonra, visneleri azar azar atiniz. Tabakta kalan suyu da Uzerine
dokUp tekrar atese koyunuz. Kabardik¢a atesten indirip tekrar koyunuz. Ara sira kenarlarindan képugddna aliniz.
Fazla kabarinca biraz su koyunuz. Pistigini anlamak igin de biraz suyundan ve tanesinden bir tabada aliniz.
Soguyunca tane sudan ayriimazsa hemen sudan indiriniz. Tencereyi oldugu yerde oynata oynata kalan képigu
iciriniz. Limonu sikiniz. Az bir sey képigu artarsa da kasikla aliniz. Soguyuncaya kadar Uzerini kapamayiniz.
Sonra kavanoza delikli bir kepce ile taneleri koyup Uzerine de tatliyi ilave ederek kaldiriniz.
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