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VİŞNE PELTELİ SAKIZLI MUHALLEBİ

 Eyüp Sevinç

Sakız Muhallebisi için:
1 kg süt
200 gr şeker
40 gr nişasta
2 gr damla sakızı
10 gr tereyağı
Vişne peltesi için:
250 gr vişne suyu
100 gr şeker
30 gr nişasta
5 gr limon suyu

Sakız Muhallebisi: Nişasta ve tereyağı dışında bütün malzemeleri bir tencereye alın, hafifçe kaynayıncaya kadar
ateşte tutun. Tereyağını atıp nişasta ile bağlayın ve servis kaplarına alıp dolapta soğutun.
Vişne Peltesi: Vişne suyu ile şekeri kaynama noktasına getirin. Limon suyu ekleyip tatlandırın. Nişasta ile
bağlayıp muhallebinin üzerine koyun ve soğutun. Nane ile süsleyerek servis edin.

© lezzetler.com tarif no:121064 • adı:Vişne Pelteli Sakızlı Muhallebi • gönderen:gezen • indirme tarihi:18.04.2024 - 06:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/visne-pelteli-sakizli-muhallebi-vt88699
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/visne-pelteli-sakizli-muhallebi-121064.jpg
http://www.tcpdf.org

