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VISNE PELTELI SAKIZLI MUHALLEBI

EyUp Seving

Sakiz Muhallebisi icin:
1 kg sit

200 gr seker

40 gr nisasta

2 gr damla sakizi
10 gr tereyagi
Visne peltesi icin:
250 gr visne suyu
100 gr seker

30 gr nisasta

5 gr limon suyu

Sakiz Muhallebisi: Nisasta ve tereyadi disinda bitin malzemeleri bir tencereye alin, hafifce kaynayincaya kadar
ateste tutun. Tereyadini atip nisasta ile badlayin ve servis kaplarina alip dolapta sogutun.

Visne Peltesi: Visne suyu ile sekeri kaynama noktasina getirin. Limon suyu ekleyip tatlandirin. Nisasta ile
baglayip muhallebinin Gzerine koyun ve sogutun. Nane ile sUsleyerek servis edin.
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