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VISNE KONSERVESI

https://migros.com.tr

1 kg vigne
1,5 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su

1. Vigneleri yikayin ve saplarini ayirin.

2. Siiziilen vigneleri sicak su ile yikadiginiz kavanoza alin.

3. Su ve sekeri kaynatin.

4. Sicakken kavanoza dokun, kavanozun agzinda bosluk birakin ve kavanozun kapagini sikica kapatin.
5. Igine su koydugdunuz tencerede 25-30 dakika kadar kaynatin.

6. Kavanoz i¢cindeyken suyun sogumasini bekleyin ve kurulayarak kontrol edin ve kenara kaldirin.
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