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VISNE JOLESI

1 kase vigne receli veya 3 bardak vigne suyu
3 dolu kasik nisasta

2-3 kasik seker

1 paket vanilya.

Egder visne regeli kullanacaksak 1 kase visne recelini 3 su bardagi su ile sulandiriyoruz veya 3 bardak vigne
suyu kullanabiliriz. Derin bir tencereye seker ve nisastayi aliyoruz visne suyumuzu yavas yavas ilave edip
nisastamizi tamamen eritiyoruz. Ardindan tenceremizi atese alip kisik ateste surekli karistirarak kivami olana
kadar jolemizi pisiriyoruz. Atesten alip vanilyayi ilave ederek yine sirekli karigtirarak jélemizi sogutuyoruz. Eger
kivami ¢ok koyu olmus ise vigne suyu ilave ederek kivamini istedigimiz sekilde ayarlayabiliriz. Artik jélemiz
hazir, keklerinizde pastalarinizda ve muhallebilerinizde kolaylikla kullanabilirsiniz.
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