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VISNE JOLELI TATLI

1 It st

Tepeleme ¢orba kasigi misir nisastasi (bugday nisastasi da kullanilabilir)
1 It visnesuyu

1 su bardag ¢ekirdegi ¢ikariimig visne

1/2 paket Ulker P6tibdr Bisklvi (sade)

Hindistancevizi (istege bagh)

Muhallebinin Hazirlanigi 1 It stite 4 tepeleme gorba ka§|g| nisasta ve 6 tepeleme corba ka§|g| toz sekeri
ekledikten sonra devamli karigtirarak orta ateste pisiriyoruz. Biyik dikd6rtgen borcamin igini suyla islattiktan
sonra pisirdigimiz muhallebiyi borcama dokuyoruz. Uzerine 1 sira Ulker Petibdr Biskiivi diziyoruz. Jélenin
hazirlanisi 1 It visne suyuna 4 tepeleme ¢orba kasigi misir nisastasini ekleyerek orta ateste devamli karistirarak
pisiriyoruz. Pistikten sonra bisklvilerimizin Gzeriline j6leyi déklyoruz ve jéle donmadan vigneleri Uzerine
yerlestiriyoruz. Dilerseniz Uizerine hindistancevizi de serpebilirsiniz.
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