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VISNE HOSAFI (AFYONKARAHISAR)

Ebru Aydin

1 kg vigne
3 su bardag seker
6 su bardagi su

Visneler saplarindan ayiklanip yikandiktan sonra, bir tencerede, su ile kaynatilir. Vigneler hafif kaynadiktan
sonra, seker ilave edilir. Bir stire de sekerle kaynadiktan sonra, atesten indirilir ve soguyunca, kaselere alinarak
servis yapilir. E§er hosaf yerine komposto yapilmak istenirse, seker miktari arttirilarak su orani azaltilabilir.

Not: Turkiye&apos;de énemli bir Gine sahip Afyon vignesi, 6zellikle davetlerde bikme, tepsi béredi, haghasli
lokul, katmer, agziacik gibi hamur iglerinin yaninda hogsafi yapilarak sunulmaktadir. Bazen sira yemeklerinde de
sunuldugu goértlmektedir.

Fotograf "mikro" tarafindan gdnderildi. 21.05.2020
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