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VISINELI KEK

50 Gr Sana Hamurisi

2 Yemek Kagidi nisasta (misir)

3 Su Bardagi un

2 Su Bardagi visne (cekirdegini ¢ikartip dograyin)
1 Paket kabartma tozu

0,5 Su Bardagi siviyag

2 Su Bardagi seker

4 Adet yumurta

1 Su Barda@i yogurt

Yumurta ve sekeri mikserde en az 7-8 dakika ¢irpin. SANA HAMURISI MARGARINI ve siviyagi katip
karistirmaya devam edin. En son yogurt, nisasta, un, kabartma tozu ve vigneyi ekleyip tekrar ¢irpin. Kek
kalibinizi yaglayin ve unlayin, harci igine bogaltin. 175 dereceli dnceden isinmig firinda pisirin. Kalibinda
soguduktan sonra ¢ikartin.
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