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VEZIRPARMAGI

Tugrul Savkar

100gr. tereyag (7 ¢corba kasigi)
1 tath kasidi tozseker

1 cay kasigi tuz

600 ml. su

450 gr. un

6 adet yumurta

2 It. aycicek yagi

Surubu igin:

1+1/4 It. su (5 su bardag)

2 kg. tozseker (8 su bardag)
1/2 adet limonun suyu ve kabugu

Tereyagini, sekeri, tuzu ve suyu bir tencereye koyup karistirarak bir tasim kaynatin.

Atesi kisin. Unu eleyin. Elenmis unu tenceredeki sicak karigima azar azar ekleyerek karistirip, iyice yedirin. Kisik
ateste hamuru karistirip, ezerek 5 dakika pisirin. _

Hamuru karistirma kabina aktarip biraz iinmaya birakin. lIk sicakhigini kaybedince yumurtalari ekleyin ve
mikserle ¢irparak hamura yedirin.

Surubu hazirlamak igin, bir bagka kapta sekeri, suyu, limon suyunu ve sikilan limonun kabugunu bir tagim
kaynatin. Atesi kisip, 5 dakika daha kaynatarak Uizerinde biriken kdptgu alin. Limon kabugunu gikarip surubu
iinmaya birakin.

Aygicek yagdini bir tepsiye koyup, ocada oturtarak ilindirin. Tepsiyi atesten alin. Hazirladiginiz hamuru
sekillendirmek icin elinizi yadlayin. Bir parga hamur alarak parmaklarinizin Gizerinde bir parmak boyunda
yuvarlayip, yada atin. Bu islemi, hamur bitinceye kadar strdurun.

Tepsiyi orta atese koyarak 10 dakika, karistirmadan, sadece alt Ust ederek kizartin. Sonra bir kevgir ile
karistirarak 10 dakika daha kizartip, stzdirerek yagdan alin ve surubun igine atin. Hafifce Uzerlerine bastirarak
10 dakika surupta bekletin. Vezirparmaklarini suruptan alip, bir tabaga aktararak servis yapin.
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