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VEZIR PARMAGI

750 gr Su

500 gr Un

100 gr Margarin

1 Tath kasigi tuz

1 Tath kasig toz seker
7 Adet yumurta

1 Tath kasigi nisasta
Serbeti igin:

1250 gr Toz seker

1 Kilo su

Yarim limon

Tencereye koydugumuz su kaynamaya baglayinca tuz, seker, margarin konulur ve un ilave edilir. Tahta kasikla
karistirarak hamur pisirilir ve ocaktan alinir. El yakmayacak kadar soguyunca, yumurtalar birer birer kirilir.
Nisasta konulur, mikserin hamur karigtirma teliyle iyice karistirilir. Avug i¢i yagdlanir parmak sekli verilir ve soguk
yaga birakilir. Tencerenin alabildigi kadar hamur konur ve ocak yakilir. Nar gibi kizarinca soguk serbete alinir.
2-3 dakika serbette kaldiktan sonra servis yapllir.
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