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VENEDIK ESKALOPU

1/2 kilo sut danasi etini (kemiksiz) kiigUk dilimlere bdlip dévecekle iyice dévmeli, tuzlayip biberlemeli ve
kekiklemeli.

Bir tavaya 30 gram sadeyagla 3 gorba kagigi zeytinyagini koyup i1sitmali. Yag kizmaya baslarken et dilimlerini
una bulayip tavaya atmali. Once bir yizlerini, sonra 6bdr yizlerini nar gibi kizartmali.

Etler kizarinca atesin isisini azaltmali ve her pargcanin Gzerine birkag damla limon suyu akittiktan sonra iki dakika
daha ateste tutmali, tavadan ¢ikarip servis tabagina almali. Et dilimlerinin Gzerlerine kabugu ¢ikariimig limon
dilimlerini yerlestirdikten ve bir kahve fincani kadar kiyilmig maydanoz serpistirdikten sonra tabagin ¢evresini
sote edilmis bérllce, tereyadinda pisirilmis ¢ali fasulyesi veya domates, kirmizi turp gibi ¢i§ sebzelerle sislemeli
ve sofraya gotirlp servis yapmall.
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