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VELOUTE SOSLU PIRASA

Kullanilan malzemeler
# 250 gr pirasa

# 200 gr patates

# 200 ml st

# 3/4 It sicak su

# 30 gr tereyad

# Tuz, karabiber

# Hindistancevizi

1- Patatesleri ve pirasalari soyun ve dilimleyin.

2- Pirasalar mikser kasesine koyun ve mikseri birkac kez galigtirin.

3- Tereya@ini bir tavada eritin ve dogranmis pirasalari ekleyin. Kapagini kapatin ve yaklasik 15 dakika kisik
ateste pigirin.

4- Diger malzemeleri ekleyin. 30 dakika boyunca hafif ateste pisirin.

5- Karigimi blendera koyun ve 40 saniye karistirin.

6- Velouté sosunu kruton ve maydanoz ile stisleyerek servis edin.
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