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VELIBAH

1/2 bardak Ilik su

1/2 paket yas maya
Aldigi kadar un

1 gcay kagigi tuz

Iciigin:

3 patates

1 sogan

3 yemek kasi§i tereyagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasidi karabiber, pul biber
Kizarmak igin:

Yeteri kadar tereyagi

Mayayi su ve seker ile karistirin. Tuz ve azar azar un ekleyip yogurun. Uzerini érterek 45 dakika mayalandirin.
Patateslerin kabuklarini soyup hagladiktan sonra ¢atalla ezin. Sogani kiip seklinde dograyip sanayaginda
kavurun. Ezilmis patatesi, tuzu, karabiberi ve pul biberi karistinin. Patatesli karisimdan parc¢alar koparip
yuvarlayin. Hamurdan parcgalar kopartip iglerine patates toplarini yerlestirin ve yuvarlayin. Unlanmis tezgahta
Once elinizle sonra merdane ile inceltin. Yapismaz yuzeyli tavada ¢ok az tereyagi ile 6nli arkali kizarincaya
kadar pisirin. Servis yapin.
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