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VEJETARYEN TAVUK MANTARI

1 paket tavuk mantari

1 adet sogan

2 adet yesil biber

3 yemek kasigi margarin

Mantarlar bir bigak yardimiyla temizleyin ve camurlu kékinG atin.

Bol suyla yikadiktan sonra siziin.

Soganlari, biberleri yagda posalayin.

Fazla ezmeden dogradiginiz mantarlari ilave edip sadece 10 dk. pisirin.

Not: Tavuk mantarini ¢ok fazla suda bekletmeyin. Gogdu insanin yaptidi gibi, énce dograyip sonra yikamayin.
Tavuk mantari cok hassastir. Diger baharatl mantarlar gibi elinizle sikkmayin. Asla gok ince dogramayin.
Isterseniz domates de ilave edebilirsiniz. Asla ve asla igine su katmayin. Kendisi sulanacaktir. Sogan, biber,
domates miktarini kendiniz ayarlayin.
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