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VEJETARYEN NOHUT (DUDUKLU)

2 su bardagi nohut

4 yemek kagig! sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi
2 adet sivri biber

5 su bardagi su

1 adet kuru sogan

Tuz

Karabiber

Pul biber

Nohudu bir gece 6nceden sicak suya birakalim. Ertesi giin stizlp Uzerine temiz su alarak 15- 20 dakika
haglayalim. Yagi tencereye alalim. Sogdani yemeklik dograyip yagda kavuralim. Biberi dograyip sogana
ekleyelim ve kavurmaya devam edelim. Salgalari ekleyelim ve kokusu ¢ikana kadar kavuralim.

Nohudu ekleyelim. Biraz karistinp Gzerine kaynar suyu ve tuzu baharatlar ekleyelim. DUdUKIU tencerenin
kapagdini kapatip kisik ateste pismeye birakalim. Nohudumuz iyice pisince ocagi kapatip. Sicak servis yapalim
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