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VANILYALI SURUPTA SEFTALI

1 bardak seker
2,5 bardak su

2 kg. seftali
Yarim limon suyu
1 vanilya gubugu

1. Bir kapta suyu ve sekeri karigtirin ve 5 dakika kaynatin, sonuna dogru limon suyunu ilave edin.
2. Kavanoz ve kapaklarini 5 dakika boyunca kaynar suda sterilize edin.

3. Gatlak, pasli, deforme olmus malzemeleri kullanmayin.

4. Olgun ancak ezik-¢Urik olmayan seftalileri segin.

5. Temizce yikayip kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikarip dilimleyin.

6. Seftali dilimlerini ¢ok temiz kavanozlara elinizle bastirarak sikica yerlestirin.

7. Sicak surubu meyvelerin Gzerinde 1 cm kapatacak sekilde kavanoza dokun.

8. Islemin sonunda kavanozun Gizerinde 2 cm bosluk kalmal.

9. Vanilya cubugunu keserek kavanozlara boélistirin.

10. Herhangi bir hava kabarcigi kalip kalmadigini kontrol edin, varsa steril bir bicak yardimiyla hava
kabarciklarini alin.

11. Bir kagit pecete yardimiyla kavanozun agzini temizleyin.

12. Kuru ve temiz kapaklari sikica kapatin.
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